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		Restaurants du midi
	
	
		
	

	
	
		Nous attirons l’attention de notre aimable clientèle sur le fait que les menus proposés sont indicatifs. Ils ne sont pas modifiables. Nous nous efforçons de les respecter mais ils peuvent être modifiés pour des raisons pédagogiques ou techniques. Merci d’en prendre note.



Restaurants « Provence » (colonne bleue) :

	Formule à 20 € (menu unique) hors boissons : Entrée/Plat/Dessert


Restaurant « Les Alpes » (colonne verte) :

	Formule à 17 € (menu unique) hors boissons : Entrée/Plat/Dessert
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Réservation : 



	Du lundi au vendredi auprès de Madame Mandeville de 9h à 12h au 04 94 09 70 86 pour toute réservation individuelle et renseignements concernant nos restaurants.
	Vous pouvez également réserver directement en ligne : réservation en ligne.
	Pour toutes les formules groupe (à partir de 10 personnes), auprès de Monsieur Frémy,  de 9h à 12h00 au 04 94 09 74 41. Un devis sera établi.  Versement d’un acompte équivalent à 30% du montant du devis accepté.
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		Restaurants du soir
	
	
		
	

	
	
		
Nous attirons l’attention de notre aimable clientèle sur le fait que les menus proposés sont indicatifs. Nous nous efforçons de les respecter mais ils peuvent être modifiés pour des raisons pédagogiques ou techniques. Merci d’en prendre note.
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Réservation :



	Du lundi au vendredi auprès de Madame Mandeville de 9h à 12h au 04 94 09 70 86 pour toute réservation individuelle et renseignements concernant nos restaurants.
	Vous pouvez également réserver directement en ligne : réservation en ligne.
	Pour toutes les formules groupe(à partir de 10 personnes), auprès de Monsieur Frémy, de 9h à 12h00 au 04 94 09 74 41. Un devis sera établi.  Versement d’un acompte équivalent à 30% du montant du devis accepté.



	


	
		21 décembre 202315 février 2024[image: ] deltort	



	
		FMES 2023
	
	
		
	

	
	
		Pour la deuxième année consécutive, les élèves du lycée Anne-Sophie Pic sont présents au palais Neptune pour les Rencontres Stratégiques de la Méditerranée. Merci à tous pour le sérieux durant ces deux jours de prestation.
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		APPRENTIS CUISINIERS !
	
	
		
	

	
	
		
Vendredi 6 octobre, 22 chefs en herbe de l’école primaire de l’Aguillon sont venus s’exercer dans nos cuisines. Confection de cookies et de brownies au programme. Un grand merci aux élèves de 2CAPH et leur professeur J.L.Salaun pour leur accueil. 
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		MOBILITE ERASMUS EN MACEDOINE DU NORD
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		Une nouvelle Meilleure Apprentie de France au lycée Anne-Sophie Pic
	
	
		
	

	
	
		Nous sommes ravis d’avoir au sein de notre lycée une nouvelle Meilleure Apprentie de France en la personne de Lola Pellat, élève de terminale CAP Fleuristerie-vente reconnue pour l’excellence de son travail lors du concours des MAF 2023.

Bravo à Lola et à l’ensemble des professeurs de fleuristerie qui l’ont accompagnée au cours de sa scolarité au lycée Anne-Sophie Pic (Mme Ambard-Brun, Mme Bonansea, Mme Riedi et M.Simian ).

[image: ]Lola avec Mme Jocelyne Caprile, 1ère Vice Présidente de la Société Nationale des Meilleurs Ouvriers de France
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		Retour sur la participation du lycée Anne-Sophie Pic auprès de la FMES
	
	
		
	

	
	
		

 

Le lycée Anne-Sophie Pic a eu l’honneur de participer à la première édition des « Rencontres stratégiques de la Méditerranée ». Cuisiniers, serveurs, pâtissiers, fleuristes et étudiants en Tourisme ainsi que l’ensemble de leurs enseignants et le pôle DDFPT ont œuvré pour la réussite de cette manifestation.

Pour comprendre l’importance internationale de cette manifestation et la reconnaissance de la qualité des enseignements du lycée Anne-Sophie Pic qui ont permis aux responsables de la FMES de nous faire confiance, vous pouvez trouver ci-dessous le film de présentation où nous pouvons voir les réalisations de nos élèves. Notre participation a également été sollicitée pour la deuxième édition en 2023.
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		Un nouveau meilleur apprenti de France au lycée Anne-Sophie Pic
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Le lycée Anne-Sophie Pic est très fier de compter parmi ses élèves un nouveau meilleur apprenti de France : Mattéo Dauphin.

Félicitations à Mattéo ainsi qu’à son professeur Mme Guasco et à l’ensemble des équipes l’ayant accompagné vers la voie de la réussite.
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		Ouverture du « panier gourmand » (vente à emporter)
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Le panier gourmand ouvre ses portes à partir du lundi 12 septembre aux horaires et jours suivants:

	du Lundi au Vendredi sauf vacances scolaires et jours fériés de 10h à 15h.


Élèves et professeurs seront ravis de vous y retrouver et vous remercient pour votre fidélité.
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		Le lycée Anne-Sophie Pic
[image: ]Réseaux sociaux du lycée
				Instagam
	Facebook
	Twitter




		Le GRETA et le CFA
			[image: ]Le lycée propose également des formations en tant que membre du CFA académique du GRETA du Var. N’hésitez pas à regarder et vous renseigner.[image: ]
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            Visite pleines de gourmandises pour nos classes de
            
	                
	            	                    [image: Visite pleines de gourmandises pour nos classes de MCP Pâtissier et 1PRBP dans l’entreprise « Esprit Gourmand » située aux Pennes Mirabeau. Les élèves ont pu découvrir le travail quotidien de transformation de fruits secs, pâte à tartiner, pralinés et enrobage en chocolat.  L’ exigence et la qualité font partie des valeurs de cette entreprise qui fournit des grands noms de la pâtisserie et de l’hôtellerie de luxe à travers la France et dans le monde. Une entreprise artisanale, familiale depuis 102 ans aux portes de Marseille. Une grand merci pour leur accueil et leur générosité 🙏🏻]
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	            	                    [image: Visite pleines de gourmandises pour nos classes de MCP Pâtissier et 1PRBP dans l’entreprise « Esprit Gourmand » située aux Pennes Mirabeau. Les élèves ont pu découvrir le travail quotidien de transformation de fruits secs, pâte à tartiner, pralinés et enrobage en chocolat.  L’ exigence et la qualité font partie des valeurs de cette entreprise qui fournit des grands noms de la pâtisserie et de l’hôtellerie de luxe à travers la France et dans le monde. Une entreprise artisanale, familiale depuis 102 ans aux portes de Marseille. Une grand merci pour leur accueil et leur générosité 🙏🏻]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: Belle visite de la classe de Mise à niveau à l’hôtel Majestic Barrière de Cannes.  Merci à Mme Laurent et Mr Secchi pour leur accueil #hotelmajesticcannes]
        
    



    
        
            Les élèves de terminales CAP pâtisserie ont oeu
            
	                
	            	                    [image: Les élèves de terminales CAP pâtisserie ont oeuvré durant deux années de Projet de chef d’oeuvre pour imaginer et concevoir une pâtisserie innovante et surtout identitaire de leur région Provence et conçue à partir de produits locaux et de saison. Le projet s’est concrétisé par une exposition de leurs créations culinaires présentées et dégustées au sein de l’établissement par l’ensemble des équipes. 👏👏👏#patisserie]
        
    



    
        
            Le travail de création et de gourmandises du chef
            
	                
	            	                    [image: Le travail de création et de gourmandises du chef d’œuvre d’un groupe de terminale BAC PRO boulanger/pâtissier. Une réussite visuelle et gustative.]
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	            	                    [image: visite du porte-avions Charles de Gaulle avec les élèves volontaires de 2FMH1, 2FMH2 et TPRHC #marinenationale]
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Nous contacter
			Lycée polyvalent des Métiers

de l’Hôtellerie et du Tourisme

Anne-Sophie PIC

Rue César Vezzani

BP 5517

83098 Toulon Cedex

téléphone :

04 94 09 70 80 (lycée)

04 94 09 70 86 (restaurants)

04 94 09 70 87 (vente à emporter)
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